Brollopsmeny

Forratt

Fylld Laxcylinder pa salladsbidd med citrusvinegrett
90.-

Carpaccio pa portergravad Oxfilé,
serveras med hyvlad parmesan och rostade pinjendtter
110.-

Nordisk tapastallrik ”Over land och sj6”
/ Lojrom Classic / Lammrostbiff med pumpakrdam / Kallrokt lax med hjortronréra /
Visterbottenost med tomat & rodloksmarmelad / Algkorv med rardrda lingon /

120.-

Lufttorkad Serranoskinka pa hembakad grissini serveras med melontzatziki
90.-

Huvudratt

Grillade Lammracks med balsamicosky och karamelliserade rotfrukter,
serveras med Ortsallad
210.-

Pepparrullad Oxfilé med portvinsstuvade kantareller,

serveras med rastekt potatis.
230.-

Halstrad fjordlax med hummersés,
serveras med potatiskaka smaksatt med vésterbottenost.
200.-

Ugnsstekt Majskyckling med rostad paprikasas, serveras med knaperstekt
sidfldsk och grillad mandelpotatis.
190.-



Dessert

Gino, farsk frukt gratinerad med vitchoklad, serveras med vaniljglass
90.-

Créme Brallé
80.-

Kokets egen chokladmousse 1 mork och ljus variant
serveras med inlagda korsbar.
90.-

Vaniljpannacotta med passionsfrukt, serveras med fruktsalsa
80.-



